	PROGRAMMA DI SCAMBIO “IPSEOA TOR CARBONE –ALESSANDRO NARDUCCI”-   ROMA 
con Ist. “OLIVETTI” di Monza
27 nov > 2 dic 2022



	GIORNO  SETTIMANA
	MATTINA
	PRANZO
	POMERIGGIO
	SERA

	Domenica 27 nov
	Arrivo dei partecipanti: 20 alunni (3 enogastronomia, 5 pasticceria, 7 sala e 5 ricevimento) accompagnati da 2 docenti – 
sistemazione in hotel

	

Lunedì 28 nov

	Ore 9,00
Presentazione delle attività proposte in Sala Convitto con il DS Cristina Tonelli e il prof. De Filippis
Accoglienza nelle classi di indirizzo per gli alunni ospiti.
	
	
	

	
	Ore 10,00 
SALA Laboratori/Bar didattici Vivona e Russell (prof.ssa BOGLIONE)
CUCINA preparazione Lunch e preparazione pranzo al sacco per il 29/11 (prof. MAROCCO 4C),
PASTICCERIA lezione di Piccola Pasticceria Tradizionale (prof. DI CARLO 3E)
Dalle ore 10,00 alle ore 13,00
RICEVIMENTO Full Immersion accoglienza – Il Ricevimento Alberghiero nella Capitale 
(prof. MELFI 5A)
	Ore 13,10
LUNCH
prof. Celletti (3D) 
e prof. Marocco (4C) serviranno il pranzo in sala di Villa Convitto.

Alcuni ragazzi della classe 4C saranno a tavola con i loro compagni monzesi per favorire l’integrazione dei gruppi Roma/Monza
	Dalle ore 15,00 alle ore 17,00

“Sinfonia di Sapori”
Lezione di musica con il prof. Gioia
	

	Martedì 29 nov
	Ore 9,00
Corso per Degustazione Olio presso Evo School  (prof. GRECI e prof. FATTORINI)
a seguire 
Visita guidata nel  Parco del Palatino, Colosseo e Foro Romano (prof.ssa RANUCCI)
	Pranzo al sacco (preparato il 28/11 dal prof. MAROCCO)
	Durante il pomeriggio i ragazzi potranno visitare la città in autonomia.
	

	Mercoledì 30 nov

	Ore 9,00
SALA Tour Torrefazione (prof.ssa BAFFONI 4D)
CUCINA prep. Lunch (prof. DE ANGELIS 5M)
PASTICCERIA lezione di Piccola Pasticceria Mignon presso la sede di Tor Carbone (prof. DI CARLO 3E)
RICEVIMENTO Lezione di Customer Satisfaction e Customer Experience – Marketing Alberghiero  (prof.ssa ANDREUCCI 3L)
	Ore 13,10 
Gli alunni di sala, cucina e ricevimento pranzeranno presso la sede di Elsa Morante (prof.ssa BERTUCCI (5O) e prof. DE ANGELIS (5M))
Gli alunni di pasticceria pranzeranno a Tor Carbone (prof. DI CARLO

	Ore 15,00
Corso pizza PER TUTTI gli ospiti con il prof. SANTORELLI presso la sede di Tor Carbone con alcuni alunni della classe 5G e alcuni alunni del corso serale accompagnati dal prof.  CELLETTI.
	Pizza  Party con Dj Marian
Serata Conviviale per favorire l’integrazione  dei gruppi Roma/Monza 

	Giovedì 1 dic
	SALA Esperienza presso la Flair Bartender’s School di Colli Albani (prof.ssa BAFFONI 4D + 4F)
CUCINA Lezione di Cucina Romana presso il laboratorio di Argoli (prof. DIANA 4G)
PASTICCERIA Lezione Torte da Credenza presso la sede di Tor Carbone  (prof. DI CARLO 3E)
RICEVIMENTO Corso Giovani & Impresa (prof. MELFI 5A) 
	Ore 13,10 
Gli alunni di sala e  cucina pranzeranno presso la sede di Argoli (prof.ssa Caiazzo e prof.  Diana)

Ore 13,10 
Gli alunni di pasticceria e ricevimento  pranzeranno presso la sede di Tor Carbone (prof. Di Carlo)

	Ore 15,00 
Visita città: 
Viaggio nella Roma Barocca (prof.ssa Ranucci e prof. Pirozzolo)
	Cena al Fungo ?

	Venerdì 2 dic

	SALA lezione di Cafè Art (Celletti 4F)
CUCINA Lezione di Cucina Natalizia presso il laboratorio di Argoli (prof. DIANA 3G)
PASTICCERIA lezione di Pasticceria Natalizia presso la sede di Tor Carbone (prof. DI CARLO 2C)
Dalle ore 10,00 alle ore 13,00
RICEVIMENTO full immersion accoglienza (prof. MELFI 3A)
	Ore 13,10 
Gli alunni di sala e  cucina pranzeranno presso la sede di Argoli (prof. Celletti e  prof.  Diana)
Ore 13,10 
Gli alunni di pasticceria e ricevimento  pranzeranno presso la sede di Tor Carbone (prof. Di Carlo)

	
	



